
• AREA DI PRODUZIONE: 
Sud Maremma - Area di Grosseto

• DENOMINAZIONE: 
DOC Maremma Toscana Ciliegiolo - Denominazione di 
Origine Controllata

• UVAGGIO: 
Ciliegiolo

• DENSITÀ D’IMPIANTO: 
5.600 ceppi/ha

• SISTEMA D’ALLEVAMENTO: 
Guyot

• TERRENO: 
Vigneti di zona Alberese, s.l.m., prevalenza di sabbia e limo

• PRODUZIONE MEDIA: 
5.000 bottiglie

• RACCOLTA: 
Manuale

• VINIFICAZIONE: 
Fermentazione e maturazione in serbatoi di acciaio a 
temperatura controllata

• TEMPERATURA DI SERVIZIO: 
16-18°C

• FORMATI: 
75-cl in cartone da 6 bottiglie.

Poggioargentiera SSA | Tel: +39 0564/1950033 | info@poggioargentiera.com | www.poggioargentiera.com | Loc. Banditella DUE, snc | 58100 Grosseto (GR)

CILIEGIOLO
DOC Maremma Toscana

Ciliegiolo

f0efef


